LLa Cena di San Valentino

ANTIPASTI

Cuore di bresaola della Valtellina
con salsa di limoni, cestino di
rucola e grana a scagliette sottili.
Sfornato di sfoglia all'uovo e
crema di formaggi.

PRIMI PIATTI

Risotto mantecato alle fragole e
prosecco.

Crespella al radicchio e speck del

" | Tirolo.

SECONDI PIATTI

Tagliata di manzo alle erbe di
montagna con patatine novelle al
forno e tris di verdure grigliate.

DESSERT
Cuore di pan di spagna ai frutti
di bosco.

VINI

Couvee di Pinot grigio - Villa Sandi
Cabernet souvignon - Villa Sandi
Vino prosecco - Vuilla Sandi

35,00 €



